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QUE ES LA ICEA

La Institucié Catalana d'Estudis Agraris, de
I'Institut d'Estudis Catalans és una entitat
cientifica, técnica, cultural, de reflexio, estudi
| debat de les diferents tematiques de
I'agricultura, la ramaderia i la silvicultura ca-
talanes i del moén rural.

La ICEA és una institucio independent i plu-
ral. La seva actuacio no té finalitat de lucre i
es basa en la dedicacio voluntaria dels seus
membres.

L'actuacio de la ICEA s'estén a les terres de
lilengua i cultura catalanes.

Per a portar a terme els seus objectius, la
ICEA organitza i realitza una gran diversitat
d'activitats.

Des de la seva creacio el mes de maig de
1977, la ICEA ha mantingut una dinamica
continuada d'activitats.

SECCIO DE VITICULTURA
I ENOLOGIA

La Seccid de Viticultura i Enologia és la seccio
meés jove de la Institucié Catalana d’'Estudis
Agraris. Va néixer amb el mateix esperit general
de la ICEA, perd s'ocupa especificament de la
viticultura | I'enologia.

Promou | col-labora en estudis especifics sobre
les varietats autoctones catalanes | organitza
activitats per divulgar els nostres vins, com ara:

- jornades técniques

- conferéncies

- visites a zones viticoles

- Cursos

- tallers de tast

- promocio de treballs | estudis
- publicacions.

La funcié de la Seccio de Viticultura | Enologia
no és ocupar-se de les activitats propies d’'altres
entitats | institucions, sind fer de complement
d'agquests organismes i ser util a una de les
activitats meés antigues de la nostra agricultura,

Per tant, la Seccio s’adrecga als professionals
del sector: viticultors, endlegs, pagesos i per-
sones amb l'esperit d’aprofundir en un mén gue
entra de ple dins la nostra cultura mediterrania i
la seva dieta, | que forma part del paisatge i de
'arquitectura des dels cellers medievals fins als
modernistes.
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Benvalgut/da amic/ga,

Tal com w8 va quedar on |a passada assembiea de zocis de Ia ICEA,
durant L'any 1996 s'ha de crear la aescid d'Enciogin |
Viticaltura.

La intencid de crear agussta seccid dés, quasi bé, tan antigs com
la ICEA | crelem que és un bon moment per comengar a treballnr-
hi.

Actualment hi ha un Interds cada vegads més olevat, per part dels
productors. d'arribar a lo méxisa qualitat en ]'eclaboracid de
vins § caves | nltres productes a partir de la vinya. Tanbé per
part del consumidor han osugmentat cons ldersb lement ela
coneixenments | |'interds per apreciar aquesta qualitat.

Malgrat tot el consum de vi a Cotelunya | a | 'Estat Espanycl ha
disminuit molt per difereats casuses gue han portat & aquest
resultat, Per tant cal fer un esfor¢ per continvar avangaat cn
qualitat § wn )'elaboracid de nous productes atractius pel nostre
mercat | per |'exterior. Convé també influir en el clatadd t fer~
Ii veure que &) vi es una beguda sana | sgradable.

Aquesta nova Seccid hawria d'interessar-se per jes dues parts
exposades, Per tal de possr fil a 1'agulla convoquenm a tols els
socis que hi vulguin participar activament per ol proper dis dos
do maig & lex 18hJ0 & In Sala Puig i Cadafalch de |'1EC, carrer
el Carme, 27,

# e ]t‘:-'K

Josep Na. Pulggeds | Jové
Ceordinador en feacions de la Seccid
de Viticultura | Enologia

Barcelona, 16 d'abril de 1996
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Que hem fet en aquests vinticinc anys?

Hem organitzat activitats en tot el territori dels Paisos Catalans
Jornades sobre varietats autoctones , els textos de les quals s’han
publicat a “Dossiers Agraris”: Picapoll a Manresa, Malvasia de Sitges
a Sitges, Trepat a Montblanc, Manto negre, moll i callet a Mallorca,
Sumoll a Rodonya, garnatxa blanca a Gandesa, La varietat torbato,
malvasia del Rosselld, trobat a I’ Alguer, La varietat garnatxa roja
Jledoner roig o garnatxa grisa a Peralada, La varietat garnatxa negra
a Falset, la carinyena a Tarragona, i Xarel'lo col-laboracié amb URV
i Institut d’Estudis Penedesencs. A més, juntament amb VINSEUM,
hem publicat el llibre «Raims», «Grapes»

Visites especialitzades a totes les D.O de Catalunya.

Organitzacio de tasts de vins especifics.

Presentacio de llibres i reportatges i Conferencies

Hem col-laborat amb: el sector enoviticola productors individuals i
cooperatives, amb la Universitat Rovira i Virgili, amb totes les D.O
amb 'INCAVI, amb VINSEUM entitat amb la que hem creat
GREVA, amb la UCE, amb Vitec, amb I’Institut de recerca i
formacio Agraria de les llles Balears, amb la Cambra Agraria del
Rossello , amb Sella&Mosca i I’Agencia di Assistenza tecnica in
Agricultura della Sardegna,I’IRTA som membres de CEPvi
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Classificacio de les varietats

* Autoctones: la paraula «autoctona» vi dels grec autos
que significa propi, el mateix i khan que significa terra
o sigui una varietat nativa del lloc, com pot ser el
xarel-lo

* Tradicionals: varietats que se sap que han arribat
d’altres llocs pero fa molt de temps (segles en algunes
ocasions), com el moscatell o la malvasia.

* Foranies: que el seu origen és de fora i la seva
introduccio o expansio és relativament recent:
cabernet sauvignon, chardonay o riesling.
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Data dels primers documents sobre I’aparicio de les
varietats de cep

Edat mitjana segles XIII-XV: a) vins
nobles: moscatell, vernaccia, malvasia, vi
grec.

b) primeres varietats: montonec,
carinyena, monastrell, picapoll.

Edat moderna segles XVI- XVII:
macabeu, xarel-lo, garnatxa negra,
trobat, sumoll negre, moscatell roma,
moscatell d'Alexandria, malvasia de
Sitges.

Edat moderna XVIII I XIX i
contemporania : garnatxa blanca, ull de
llebre, trepat negre, garnatxa roja,
garnatxa peluda , tempranillo (ull de
llebre)

Vint-i-cinc anys de la Seccio de Viticultura i Enologia de la Institucié Catalana d’Estudis Agraris, filial de I'Institut d’Estudis Catalans. 4 novembre 2021



Vint-i-cinc anys de la Secci6 de Viticultura i Enologia de la Institucié Catalana d’Estudis Agraris, filial de I'Institut d’Estudis Catalans. 4 novembre 2021



Els treballs realitzats per buscar els origens dels
picapolls

N'lthu—b:

B —
Date do séeoptian 1 1371004
N Bl fesion {17 4

Analyse d'ADN par technique PCR et utilisation de marqueurs micrasatellites
Dute de I'extrnetion d”ADN : 191604

Nembre d'wnorces micsosasallites passbes : @
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Planteig de les diferents hipotesis sobre les varietats de garnatxa
Mostrem algunes de les referencies

escrites les varietats de garnatxa : 13 N
vernacia( Jaumell); 1309 vino verna R

. . "‘l"l:;"u o g
(A. de Vilanova); 1321 vernaccia B G,

(Dante); 1385 vernassa( Eiximenis);
1399 vernaixa( B. Metge); 1417 verna
(A.Turmeda); 1564 guarnatxa (P.
d’Icard); 1629 Eugeni Perea ,<1631
Garnacha( E, de Corbera);1647
Vernatxa(O.Catala); 1787 Granatxa(' __
Barba i Roca); 1797 Garnachas(J
Navarro); 1785 L’Abee Marce grenac |
blanc;1871 Garnaxa (Martorell i Peii 8
1857 Expo de productos Madrid ‘R
garnacha blanca; 1875garnacha blanc-
(J Rubio lA(bl), 1908 garnacha blan
(Raventos) !° s (P.Grau
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Els origens de la garnatxa negra

*En aquest treball, primer de tot, hem comencat
intentant averiguar si la vennaccia medieval i la
garnatxa que apareix a partir del segle XVI son
la mateixa varietat. Hem trobat documentacio
de garnatxa, de garnatxa negra, garnatxa blanc:
, garnatxa roja i peluda procedent del Principat
de Catalunya Nord, de Franca, de Sardenya , i
d’altres parts d'Italia, i amb la documentacio
analitzada, hem plantejat els origens no tan sols
de les diverses garnatxes siné també del
cannonau de Sardenya i el tocai de Veneto, les
venaccies medievals.

*Document de la dreta :Eugeni Perea, «El conreu de la vinya 3
Escala Dei, Historia de Reus, (1629) 1984, n°1.pp.55-60
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Jornada sobre la garnatxa blanca a Gandesa i sobre la
garnatxa negra a Falset

TERA A i VITEC

©INCAVI T
AIJA dr.-a. fawtizs Coinih cini Viryn | 81

Jornada sobre:
LA VARIETAT
andesa, 26 d'octubre de 2011
1era clrcular
PRESENTACIO

£l Comall de la Denominackd d'Origen " Terma
Alta" (CRDOTA), la Institucid Catatana d'Estucs Agrary
{ICEA, Ntlal de 1"EC), "Institut Catald de of Vs | ol i
{INCAVY) | ol Parc Tecnologic del VI (VITEC) han cregut
oporty organitzar una jormada per & presentar els
conefxements actuals sobre la varietat Gornetxa Blanca |
ets ving elaborats amb ia matetxa, o ta Terra Alta, ("hren
geografica més tmportant del man pel cultiu d'aguewta
varietat.

€3 tractaran els apoctes sogoents:
Histdeta | culturn

Vitiosttura

Camactenstiques enclogiques
Gastronomda, maridatge | tast

£l organitzadorns us
lmumumﬁddml u)om.dn
d'un dta de durada, Inclours un dinar /tast.

Quotes d'inscripcid (denar Saclds)
Mernbres o' entital Organitaosond, ... ..o, 45 €

INSCRIPOIONS:  Adrogouvos of Comell Megulsdor DO Terrs
Alla (Tel, ¥77421278 / (nfo@doterrasitacom). Tramiada la
ol et 0t inscopcit e tacilitard 13 Informacss partinent per
tor ol pag Par 4 més mtor 15 podey sacrire a:
CRDO Terrs Aks: nfaBdtirraofia.com

Secretarix o I KEA CoaBiec.on
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Jornada sobre:

LA VARIETAT GARNATXA ROJA / LLEDONER ROIG

Peralada, 25 de.novembre de2013
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La polémica sobre la carinyena i el samso
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= rollo dol gro groa, (hrln.-n ruchs, Trohat. Pansa,
Fumat. Ssn Jaume. Rejal de gra rodd. Moseatell vormell. Pansor mur-
Cabanyen (D. Lorenzo). LaGrasade: o iie o - rut. Calop. Liora. Yrobal. Moreu. Malvasfa. Yaleneid, Sumoy. Grumat,
Cabanyes (D. Jann}. Argontona.. . . . . . . Grasecha. Somoy. Pasn comuan,
. Hoset Trubal. Valenciana, Pansy manul, Montonach. Mocaheo. Xarcello,
Cadafaleh (D, Jood), Tarra. . . « o« o .+ i Lioras, Pieapoll. Parrelin do las xlcas. Tarrasench, Martocea. Parro-
o, Fumat. Sumoll.
Calaff (D, Antonlo M.} Thrvogn. . . .+ - + « s o« ll-hcnboo. hﬂcl':tclto‘dl' ¢ garrat. Rojal. I
Sahnid ros, lebre, Escursag. Gargollosn, Pansal hlancol. Batista.
Caldentey (D. Mateo), Velanitx, . . « . + . ‘ Montona. Vinatd, Garnscha negrs. Puasn. w
Picapoll bianch, Valenciana. Garnacha, Carifiena. Pasn comun. Morto- 'l"'
royn vermelln. Mocabeo. Muncatollons. Ratayol. Domech blapeh.
Camin (D, Juan). Matard, . - . o+ < 4 - ol Maivasin. Muscatoll gros. Pasa valenciann. Carifiens. Trobut. Butayol,
Pansa vormello. Meapoll
Campabadal (D, José). Lérida, . . . . . « .+ . Grumet blanco. Grumet encarnado.
. Pleapolla rodenell. Pansn negra, Monastrell. Pampols, Cariflenn, Yagas.
Camps (D. Pelayo). Goronm, .« « « + . « + «f Picapolla negra. Pansa blanca. Malvasfa. Picapolia blanca, Tintorell,
Mosach, Lindonor. Moscat. Mollng.
Currorns (D, Bauditio). Gabd,, - + .+ +« + « + .« Carmenet.
Cusanova (D. Francisco). Fuonie Alsmo.. . . . . Valonelo. Monsotrell. Mosaguera.
Maoulla. Macaboo. Sumoll negro. Moascatel. Tropal. Salsech. Carrege
Cantelinennn (D, Joaguin). Tagragoon, . . . . . . ! sumers. Garnacha. Cartuxd, Matard (negro). Cruixent. Bejal. Planta
e de Angora.
=~ Caatell de Pons (D, Antonlo. Constantl, . . . . . . . Gar;sacha. Cartoxd. Moscatsl rosado y blanco. " R
Carrogn samers, Coa do molid, Manunl. Traverd, Macuboo. Malvasin,
Castell de Pous (D, Josguin). Esparraguers, . ., . , . . Carifiens, Yalencid. Nogroys. Moscatel. Xarello,
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INSTITUT DE RECERCA I FORMACIO Presentacio
& WJERA La secelo de Vieultura { Enologls, continuant amb ¢l seu
PORARIAL programa d'impulsar treballs sobre les varietats de cep autdctones
o de les nostres terres, ha organitmat amb of suport de Uinstitut de
e lNSﬂTUClOCATALANA D'ESTUDIS Recercn Agraria | Pesquern de les Hles Balears aquesta jornada
AGRARIS sobre kes varietats autoctones de Mallora. Els viticultors de les
flles Balears han mosteat un gran interés en ¢ls darvers anys per
recuperar les varletats autdcrones amb la intencld de donar un

Jornada sob Mgl ol Spxvtuat cep & W pesonalias & tiplcises dele vine
Jo" REGOEE &bl&ﬁ&oqﬁh%a&dgmmw&mm&b

- . 3 an.’i’ (‘A) 'A ‘ | ”lm ‘ H ‘
IJes Vanetats fent, ]w?:mcm amb la Umvenn“u de les llles Balears. A'lhon.

tingdrem opormnitat de visitar alguns cellers que ens permetran
comiixer nquesta realitat per part dels productors. Per ror plegat
pensem que ls jomadn tindrd molt &'intenés.

Manto Negro,

Programa
09,00.09.30 Recepeia « Inacripeid.

A Palia, al Jocal de I"Obes sockal do SA NOSTRA
0930 10.00 Insugursci i preseotacd,

1000 - 10.45 Bl perquit de ln defensa de les variototy de cop
autoctones, el cas de Catalunya, 3 cirre de Josep
M Pulggerds, coordirador de la secchd de Vitienbours
i Enologia ICEA - 1EC,

10451130 Evolucid del cultiu de s vieva 2 Balears, a chrrec
det Se. Aveoni Marrorell, cap del senvei de I'IRFAP
([nstitur de recerca Agrisia | Pesquera de les Hies
Muu&meﬂm&w&lﬁmndc
Yes Hlles Badears),

1.3 4145 Puuss ok,
11.45-12.30 Sedeucio dooal de bes

laborsdor de la Universitar de

12301345 Les varletats minorithsies de o Balesrs,
s chrrec de Dva, Josefing Bota, investigadors de
I'IRFAP (Instinat de Recerca Agriria | Fowuers
de bes [lles Balears, Conselleris de Presidéncia del
Civern de fes Hlles Balears).

1430 1600 Dinar tast a Inca.

16451800 Viska o um ceer local.

1850 19.00 Vissta ol coller *Galinés | Riboe” a Saets Margalida,
19:00- 2100 Berenar - sopar al mowix celler,

2100 Tornada s Pilima i B de 1 jornad,
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Tast sobre:
“Els vins de la Catalunya Nord”

Barcelona, 20 d’abril de 2010

Instituci6é Catalana d’Estudis Agraris
Secci6 de Viticultura i Enologia

Presentacio

Les persones del Consell Interprofessional dels Vins del Rossellé (Conseil
Interprofessionnel des Vins du Roussillon) s'han ofert a fer-nos un tast de vins de la
Catalunya Nord, de la ma del seu president Fabrice Rieu i també del nostre consoci
Lloreng Planes.

En territori de la Catalunya Nord, les vinyes i el vi continuen sent una de les principals
activitats economiques. La seva historia ha estat lligada als territoris de la Catalunya del
sud fins a final del segle XVII i el contacte huma cal dir que no s’ha perdut mai, tot i la
frontera. Descubrirem que moltes vinyes estan plantades amb les varietats que també
sén nostres, com la carinyena, la garnatxa negra, el lledoner pelut (garnatxa peluda),
macabeu, garnatxa blanca, malvasia i també el moscatell.

Ens sorprendran, també, el seus cupatges i les tendéncies de la seva elaboraci6, d'una

produccié que va destinada al mercat interior, perd també amb gran forga a l'exportacio.
Cal distingir el gran treball que fan a la Catalunya Nord amb els vins dolgos naturals.

Programa

Lloc: Sala Puig i Cadafalch de I'Institut d'Estudis Catalans (c. del Carme 47, Barcelona)
Dimarts, 20 d’abril de 2010

18.30 — 18.45 Introduccié de la vinya i el vi a la Catalunya Nord, a carrec de
Lloreng Planes, enginyer agronom.

18.45 - 20.00 Tast dels diferents vins de la Catalunya Nord, a cérrec de Fabrice
Rieu, president del Consell Interprofessional dels Vins del Rossell6.
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Jornada sobre la varietat : «torbato, tourbat, malvasia del

Rossello , trobat. A I’Alguer celler Sella&Mosca 8 de juny
2012

le Tourbat

- entificasian'Ovrighne : cn be senostie st sowves! o Serdligne mas 00 cygne
sarbke ben Stve opagrulke, & Catalogee plus préciademen

- Sysumynie ! salyoiie de Roastion, malvosie des Pyiendes onermalés, tocteto m
Senlaigae, CAMPS 00 CARIBLL {3eer tmmn i syrmorss S commes gt b (|

Y
PAALES e W DT TRt wr b Wl g v @ gy et b BARS s BCTANTT T AT Mg
h gt woer  IBALTAN, b e s dm o i e Wade o 604

« Pescrigtion | grappes movenaes & jraedes, oy hedngoes, parfon aikies, plas o4 motas
conpacies. bams movemnos & grewes, ivoids ou igiromest elipsodiien, poas Spaisie
tlanche fakslement moushette rose senbié 3 sarsatarnié, cAalr aneese

« Aptstudon e prodactien & G W0, UNE SemEnon e tron aprée e clame ke
Son port ot serme-Ergl. 1ELOTBAIT of Queigeetion bussoarem Vigsear muryense a el
coun de préférence Alfectonne partioatdeement ks fermes séches o chasdes. Semibrhe au
ek, & Fooduuss, aux Qs e pax oxoadelbes, medouts dmlement W cartce o

T =T

Muturad 3éme dpogue moyonne

« Chanes agrdds ; oo aw total, kes 26T 91 F o1 28T
A préfionr lo YT méme o7 et doend (omese queiges peu sershle & b onviure chmatiqe

+ Type de viu/Ardmves : fail partic Je Teoctpagennen deos appelations aeryul, Grand

R Hos, Clees du i Don, Mawry o Rovesalies

Dionas 511 v soupke cofeerVmt 00ours une trées honng acalie kegtroment wenretigue, 0o
betste flacwe 10 bowgast T8 CURONNSDGRe aver W s bedle codlizur muse 470 phas o

st foasde
Arenes de pomme mdro poer des vims wuses, fraike culs of de ol on viedlssnt,
& Frioc poca weyprwee ietie Tebe Jhmmmi M
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L’aiguardent, la gran riquesa de Catalunya

El procés de destil-lacié del vi per obtenir un producte
més concentrat en alcohol, ’aiguardent es fa amb un
alambi, que ja era conegut en el mon antic , pero la
participacié d'Arnau de Vilanova es una llegenda.

El procés de produccio industrial a Catalunya es va Ry
produir, durant el segle XVIII. La primera fassina
coneguda es va fer a Reus el 168S. Els introductors de la
produccid i ela comer¢ varen ser Joan Kies i Josep ' =]
Shallet. Reus sera un gran centre de produccio i Fgr ey
|
|

juntament amb Paris i Londres fixara el preu. ' I '

L’Aiguardent sera en aquest periode el segon producte |
en aportacio de riquesa a Catalunya i s’exportava al e B
nord d’Europa i a América, a traves dels ports de Salou
, Vilanova u Sitges.

Lns
5 ‘m“,':'"

Y4 Los

Va ser una sortida pels vins de l'interior de Catalunya
amb dificultats pel transport
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iICeA
Inxtrtuced Cataloana dEstuds s Agraris
FROAL D6 L'INSTITUYT EVESTUINS CATALANT

Seguint les petjades de les
garnatxes dolces de PEmporda

Dissabte 23 de maig de 2009

Institucid Catalana d’Estudis Agraris
Seccid de Viticultura i Enologia

Presentacit

Us proposem una nova activitat relacionada amb el descobriment i la promocid de les
bones especificitats de ln nostra viticultura | enologia,

I seguint les petjades, hem triat les visites en funcié de les Gltimes tendéncies de
mercat; en aquest cas, les garnatxes dolees. Visitarem cellers eooperatius

elaboradors particulars, guiats per bons experts i amb I'assessorament dels téenics de s
Denominacio d'Origen Empaorda.

Programa

Dissabte 23 de maig de 2009

S8.00h Sortida amb autocar de Barcelona (Av. Diagonal/Corsega, cantonads
Jardins Palau Robert)

10.00-10.30h Centre Civie de Pau, presentacié de la Denominacié d'Origer
Emporda, a cirree dol Sr. Simaé Casanovas

10,45-12.30 h Visita a la cooperativa Empordalia, acompanyats del Sr. Simd

Casanovas, gerent d'Empordalia

12.30-13.45 h Visita al Celler Espelt, acompanyats de la Sra. Anna Espelt, endlogs

14.15h-16.00 h Dinar al restaurant Can Cassoletes d'Espolla

16.00-17.30 h Visita al Celler Cooperatiu d'Espolla, acompanyats del Sr. Josep M

Casellas, endleg

17.30-18.30 h Visita al Celler Marti Fabra, s Sant Climent de Sescebes
acompanyats del Sr. Joan Fabra, endleg

18.30h Tornada s Barcelona
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El xampany catala o el cava

Durant la segona part del segle XIX
diferents empreses catalanes varen intentar
d’obtenir “xampany”.

Tenim tres arees de Catalunya on s’inicia la
produccié , Blanes, Soberano i Gil de Reus i
Miquel Esquirol de Vilanova.

Els técnics importants varen ser Jaume
Roura i Justo Villanueva.

Pero va ser la familia Raventds primer
Josep Raventds i Fatjo que el 1872 va
obtenir les primeres ampolles de “xampany
catala” i el seu fill Manuel Raventos(1862-
1830) va completar el treball i va aconseguir
poc a poc introduir en el mercat el xampany
amb el cupatge de :macabeu ,xarel‘lo i
parellada i de 3300 ampolles el 1890 es va
passar I’any 2016 al que avui es diu “Cava”
a 244 milions d’ampolles el 2015
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Fig. 3L~ COnen Codlurn

o —Orups de sdifiedin

Vi en 1000 aparecio en nuestea Revista una relucidn de esta Hmpor-
thnfisimn casa, firmada por 1, José Mis, con motivo de haberse otoreado
1l explotacion agricola de ). Manuel Raventds medalle ds ovo del ’-:nu-
crrso de Estudios 3 Pricticas Agricolaz. Pero In Casa Codornin no es de
s qao se atasean en su marcha, ¥ 4 los que actualments lo hemos visi-
talo, nos han sorprendido, en nlto grado, los progresos realizados on los
o witos que desde entonees han transenrrido, hasts ol punto de gus casi
I lpsronocinmos por comploto

La finca —La finca se compone de upas 100 hectfireas de vifiedo, dol

log dos tercios os terrens Hano. Todo 4 estd injertado sobre pie
misrieano Rupestris Lot, Gamay Condere y Aramon, Las variedades
w ertadus son Macabeo, Xarel-lo y Montonech, de nvas hlancas, Moras-
el v Sumoll, de wvas neeras




Una reflexio sobre la situacio del
cava catala

Des de fa diversos anys 1 com
activitat de la Seccio de Viticultura
1 Enologia de la ICEA, hem visitat
diferents cellers de vi escumos 1
hem tingut I’oportunitat de discutir
amb els seus productors sobre la
situacio del cava 1 I’evolucio
d’aquest sector. Fins avui s’han
produit un seguit de divisions que
han originat nous grups de
produccio de vins escumosos fora
de la D.O Cava.

Tot aquest procés no ha sorgit
casualment sind que te les seves
arrels ja des de fa algunes decades
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VINYES D’ALCADA —Celler de ’Encus
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Jornada a la facultat d’Enologia URV Tarragona, 2018
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Principals conclusions

« -Elviilavinya ens varen arribar a la peninsula Ibérica ia Catalunya des d’Areni
(Armenia) a través dels fenicis durant el segles VIII-VII Ac

* -A Catalunya hi va haver una segona via a través dels grecs foceus durant el segle
VI aC Posteriorment el romans varen fer I’expansio del cultiu i el consum vi.

«-El Regim Sanitatis fet per Arnau de Vilanova pel rei Jaume Il és una de les obres
que ens dona una gran informacio sobre consum del vi a I'época medieval, moltes
obres literaries medievals també ens donen informacio sobre les formes de beure’l.

-El vi a ’edat mitjana es consolida com una beguda, un aliment i un remei.
»-Tan el vi com el vinagre s’han utilitzat en moltes receptes culinaries .

«-El vi ha sigut un remei de moltes dolencies des de I’edat mitjana fins als estudis més
recents dels nostres hospitals malgrat les restriccions en el seu consum.

- L.’aiguardent que va ser un producte que va aportar molta riquesa a Catalunya i
també es un component en el vi dol¢ natural, no va ser un invent d’Arnau de
Vilanova, com molts autors li atribueixen.
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Principals conclusions 11

- El tipus de vins que coneixem que es varen consumir durant I’edat mitjana varen
ser: muscat, vernaccia, grech i malvasia. Que eren vins blanc i dolgos procedents de
la mediterrania oriental i comercialitzats durant un llarg periode , Génova, Napols,
Veneécia. Molt important el muscat de Claira (Rivesaltes) podria ser la varietat de
cep més antiga que tenim. El grec va ser comercialitzat per Napols i va desaparéixer
el seu cultiu a principis del segle XX. El gran comerc¢ de la malvasia va ser a través
de Venecia , es dubtos que fossin els almogavers durant la campanya d’orient que
fessin la seva introduccié a Catalunya, la malvasia de Sitges va ser un dels vins més
apreciats S XVIIIL, XIX. Génova va ser la gran comercialitzadora de la vernaccia,
que considerem que ¢s una varietat diferent a les garnatxes posteriors.

- A finals de I'edat mitjana apareixen textos en els que es cita per primera vegada: el
montonech o posterior parellada, que els seus origens podria ser al pais Valéncia. La
carinyena o caranyana, no queden clars els seus origens i no es acceptable el nom de
samso que en els altims anys s’ha I’hi ha volgut donar a Catalunya. El monastrell,
sembla que la primera cita seria d’un vi o cep procedent de I'Emporda i és una de
les varietats mes esteses avui fora de Catalunya i amb sinonimies com matard,
mourvedre o garrut. El picapoll negre que Eiximenis el situa a Mallorca i que la
primera cita seria d’época semblant al piquepoul noire i que son la mateixa varietat
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Principals conclusions II1

- El picapoll blane, com ja hem vist, és el mateix que clairette blanche.

- D I'época moderna tenim el xarel-lo blanc, el trobat, la garnatxa negra, el macabeu i
el trobat. Del macabeu i el xarel-lo amb la documentaciéo que hem trobat s’arriba a la
conclusio de que son varietats autoctones de Catalunya, el macabeu s’ha estes per la
peninsula ibérica amb el nom de viura. El trobat és una varietat minoritaria del Paisos
catalans ja que sen originaria del Principat, avui la superficie més important es troba a
I’Alguer i a continuacié a la Catalunya Nord amb els noms torbato, tourbat o malvasia
del Rossellg, al Principat encara no s’ha iniciat la recuperacio, a les comarques de
ponent hi un trobat negre. La garnatxa negra .,com s’ha dit pot ser autoctona de
Catalunya i una de les varietats més importants. Posteriorment i per ordre cronologic
apareixeran les garnatxes blanca . roja i peluda.

- Durant el segle XIX apareixen la resta de les varietats que hem estudiat :sumoll
negre, carinyena blanca, ull de llebre, trepat negre, tempranillo/ull de llebre i subirat
parent. De totes aquestes n’hem trobat poca documentacio, especialment del trepat,
varietat autoctona de la Conca de Barbera i del_ sumoll que fins a meitat del segle XX es
trobava per una gran part de Catalunya i actualment es troba en procés de
recuperacié. Finalment quedara encara fosc, per falta de més documentacio, la varietat
ull de llebre citada a finals del segle XVI1II i la relaciéo amb el tempranillo introduit de la
Rioja a finals del segle XIX i que a Catalunya es diu ull de llebre i en canvi no hi ha cap
referéncia d’un ull de llebre autocton en aquests moments.
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ICEA i VINSEUM es complauen a convidar-los a la presentacio del projecte
Vitis Catalana

impulsat pel GREVA
(Grup ds Recerca de les Vanstats Autoctonss de lss Terres de Parla Catalana)

La prasentacio anira a carrse de Jordina Escala, bibliotecana de VINSEUM,

A continuacio hi haura la conferencia Les motivacians gue expliguen efs moms dels ceps / raims
cafalans a carmec del filoleg Xavier Fava.

Lacte tindra lloc dijous 20 d'octubee, a les 19 h. a 'avditori de VINSEUM.
(Plagavaums 4, 1, Vilsfranza dal Pnede)

En acabat hi haura un tast de vins de varietats catalanes
per gentilesa de Caller Pardas, Sant Josap Vins i Tarra de Marca,

Muses de Jes Cultures
e s
VINSEUM
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) [I1 Congrés d'Art,

Paisatge Vitivinicola
i Enoturisme

2 juny 2011 - Lavern (Subirats)

3 juny 2011 - Vilafranca del Penedés
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PUBLICACIONS SOBRE VARIETATS

e "
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La historia també s’introdueix en el mon del vi
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ORGANITZACIO

* Epoca 0, la comissio de treball es va formar amb els
signants per la formacio de la seccio i varen escollir
com coordinador JMPuiggros

* 1" Comissio permanent: S Cerda, J Palet, Rubio,
JMPuiggros

« 2°C, TRubio,J Palet, S Cerda, S Pocino, J Rubio, A
Oliva, M Nadal, E Puig, J M Puiggros, S Puig

* 3" C: comissio permanent :M Nadal, J Ros, JM
Puiggros. I els altres menbes de la junta: R Dalmau, A
Villaroya, R Badosa, J Rubio , S Cerda, X Bosch, S
Pocino, J Saus, E Puig, M Canals .I tots els socis de la
ICEA , i simpatitzants com a «suporters»

* 4" A partir del 14 de desembre : Coordinador: S Puig, i
nova comissio permanent: M Nadal , J Ros, R Save i
JMPuiggros
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