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On es va produir el primer vi
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Les diferents tribus iberiques de
Tartesos a Enserune




ELS FENICISI ELS GRECS I EL VI

Les amfores procedents de la costa d’Andalusia testimonien els intercanvis

comercials amb els fenicis. Primerament es va introduir al Penedés el consum
del vi i després, gradualment, es va adoptar el cultiu de la vinya.
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EL VI A LA TARRACONENSIS
BARCINO)

segons els llocs, déna productes diferents. A les His-

panes, els vins laietans'™ s’han fet famosos per la

sSeéva Jbl"]‘jol; plf‘ dt‘ vl‘a]‘l\ag\‘na i ‘\ls (ie lAllll’l‘tl‘“ pel‘ la

seva qualitat; els de les Balears poden comparar-se

als millors d'ltalia. Prou sé que hi haurd molts lectors
que consideraran que n'he omds molls, ja que a

cadascii 1 agrada el seu. Onsevulla que anem, troba-

rem la mateixa historia: un llibert del divi August,
molt expert a I’hora d'establir judicis en giiestions de
paladar i encarregat de fer el tast del vi durant els
apats, va dir a un hoste a propdsit del v1 del pais que
a ell aquell gust li resultava nou i que el vi no es tro-
bava entre els coneguts, perd que César no en beuna

pas cap altre. No negare, dones. que hi ha altres vins
dignes de fama, perd els que he citat sén els que el
judici de I'epoca ha aprovat per unanimuitat.
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Les ordes monastiques i el vi

El 530 es redacta la regla de St.
Benet de Nursia, conté una dieta
pels monjos que els permet com
a maxim 750cc de vi al dia .

El 817 Lluis el Pietés fa complir
en tot I'imperi la regla de sant
Benet, revisada per St.Benet
d’Aniana que diu que els monjos
podran veure una aimina de vi
sense rebaixar, cada dia.

El 910 es funda Cluny i es permet
un refor¢ a base del “piment”

El 1098 fundacio de Citeaux. Es
torna al vi sense piment

El 1153 es funda Poblet




L'aiguardent una riquesa pels Paisos Catalans

Vistes de la instal-lacié per destil-lar aiguardent a la casa Boxadors

Vistas de la instalacion para destilar aguardiente en la casa Boxadors

Dibuix d'una estructura per destil-\ar aiguardent
Dibujo de una estructura para destilar aguardiente
of the brandy-distilling installation in the Boxadors house Drawing of a structure for distilling brandy
ph: Jordi Puig

Fotografia / Fotografia

Liibre dels secrets de agricultura, casa rustica

y pastoril. Miquel Agusti. 1617.
Biblioteca de Catalunya. Barcelona




La maleida segona meitat del segleXIX

¢ Molt probablement que ha
sigut el periode més desastros
per la vinya a Catalunya.

e Primer va venir la “malura
vella”, a ’any 1851,provocada
pel fong Uncinula necator,
després el mildio, provocat
pel fong Plasmapora viticola.

e [ finalment la fil.loxera,
deguda al insecte Hemipter,
Dactylosfhaera vitifoliae, que
va ser el flagell més important
de la nostra agricultura, tan
economicament com
socialment




No tot seran desgracies amb la fil.loxera

Enmig de tot aquest trasbals cal destacar
la reaccio del sector.

Durant la 2? part del segle XX diferents
empreses catalanes varen intentar
obtenir “xampany”.

Pero va ser Manuel Raventos (1862-
1930) el que va fixar el cupatge a base de
vins de Macabeu, Xarel.lo i Parellada i es
va passar de 3300 ampolles (1890) a1.5 |
milions (1935) a 244 milions d’ampolles e
tot el sector I’any 2010.

Aquest fenomen fa una gran expansio de
les varietats blanques de raim.




Alt de Benimaquia primera installacié de produccio de
vi a la peninsula Iberica origen del vi d'Alacant i del
famos fondillon

http://www.ali




Empuries colonia grega Focea bressol
del vi de I'Emporda i del Rossello

AU LIWLE W Lelliwssswsy = —p— —— - -

gea per repeembre los fums e per confortar I’estomac e per
gitar de mi mateix ventositats qui es solen llevar dins 'hom.
Aprés taula, encara Us la dita dragea per fer-me bon alé.

Mon beure, quant al vin blanc, €s aquest: bec grec d’es-
tiu, e d’hivern cuit, o moscatell, malvasia, tribia, corcec, 0
candia, o vernassa; ¢ a la fi clarea ab neules o piment, per
tota la hivernada. Vull, emper0, que les neules sien cuites
ab sucre e sien polpudes ¢ espessetes queucom. Dels ver-
mells de la terra no puix beure; per tal bec d’estiu calabresc
de sant Honoret, turpia o trilla, picapoll de Mallorca, ros-
set o dels clarets d’Aviny6. D’hivern, he del de Madrid de
Castella, e d’aquells fins espanyols, 0 del de Gascunya, 0
del monastrell d’Emporda. A les collacions prenc de mos
[letovaris diverses, segons lo temps, 0 aloses ensucrades, per
refrescar lo fetge; e a vegades manus Christi ab espongea 0
endiana fina ab qualque gingebrada, per fer digestio. Per re-
frescar les venes, us d’alscuns aixarops quan sent que fa ca-
lor, aixi com dels juleps e dels violats. A sopar, bec de beu-
na o de sant Porga, e fag-me refrescar les cames ab aigiies
precioses. E puis, quan vinc del bany, ans que meng altra
cosa, bec uns trenta mujols d’ous frescs mesclats ab pols de




A ponent els ilergets beuen i elaboren
vi bressol de la D.O Costers del Segre

Lesforg, la paciencia
i la terra, ens fan un regeal.




El vi de la laietania a I'epoca romana, la gran
exportacio durant el seglesI aCilIdC origende la
D.O Alella
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A Tarraco hi va haver una gran produccio de vi en epoca
romana que va continuar fins avui

: Eulalia Duran, 1984, Liuis Pong d’Icard i el “Liibre de Jes
e grandeses de Tarragona”, (1564)
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MUSCAT DE RIVESALTES

A l'esquerra el moscatell de gra petiti a la dreta
el moscatell de gra gros o d’Alexandria
Uva apianae




El que avui en diem Penedeés va ser ocupat de molt antic
pels Ibers que varen connectar amb els fenicis i la vinya i
el vi van arribar a la comarca en llocs com la Font de la
Canya i Olerdola. A finals del segle XVIII I'académic Barba i
Roca va fer un llistat de les varietats de raim observades al
Penedes
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Els fenicis varen ser els introductors del vi a Sardenya, pero
durant el segle XIV amb l'arribada dels catalans a I'Alguer es
van introduir moltes varietats procedents del Principat

mild, — Tita de vaca cabeo.—Rahim
Sant Joan. —-Barrzad91 g .—-Raliim de la
- na.—Rahim angélich. — (T
. Malasisa.~-Boté de gall blanch. :
Nr6rE. —Bot6 de.gall negre.—Giré negw
| Girg A Espanya —Giro var, gzu —Babaro-
 sea.—Pansa escalé.—Ros.—Maimb —Morras- . .
trell.—Gra de Oliva.—Nieddu mannu.—Gui- i La varietat torbato,
mé.— Moscatell yermell. — Pansal negre.— .. malvasia del Rossello,
Retallat negre.—Canyonal ~Almadra.—~Gar- =~ . trobat
daré.—Pascal.~—Nieddu porcu.— Grixera.—
‘Rahim de Jerusalem. ‘
Com se veu, tots los noms son catalans; sols - e INSTITUCIO CATALANA D’ESTUDIS AGRARIS
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La malvasia un cep que va venir de
Grecia i es va introduir per tot el mon
occidental durant I'edat mitjana

“..Los vins de Cathalunya son los millors tinga Espanya... En el camp de
Tarragona se fan tota mena de vins, com son clarets, trobats...en Sitg®s se

fa Malvesia
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El Maestrat una gran zona viticola abans de la filloxera
origen del famas vi carlo, embrio de la denominacié
actual de «Vins de la terra de Castello»




Avui moltes etiquetes de vi ens recorden la nostra
historia aixo fa una distincio dels territoris

DU ROUSSILLON VILLAGES TN
N DO DE P E

CATAR

CARacTER DE MONTSANT

MiS EN BOUTERLE PAR
-,___q:-:;--a;m.\waﬂ-




